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Unsere Tagesempfehlungen

Consommeé von der Tomate

Petersilie
M,C,A,L,1

6,90 €

Hauseigene Wildbratwurst
Sauerkraut | gebratenen Kartoffelwdrfel

2 x 100g 18,90 €
1 x 100g 12,90 €

Wildragout aus heimischer Jagd

Preiselbeerjus | Pilzrahm | Serviettenknodel
G,,J,A,11

22,90 €

Grunkonhl

Schweinebacke | Kassler | Kohlwurst | Schwenkkartoffeln
AlJ,2,12

23,50 €

Filet vom Lachs

Kurbiscreme | Tagliatelle
A,C,D,G,F2

26,90 €
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Unsere Philosophie

Wir beziehen unsere Produkte ausschlieBlich aus der Region
und achten auf artgerechte Haltung.

Samtliche Fische beziehen wir von Fischern der umliegenden Seen.
Unser Wildfleisch bekommen wir von den Jagern, die das Wildbrett in den
Feldern und Waldern der Region erzeugen.

Unsere Kiiche hat dadurch die frischesten Produkte.

Die schnérkelkose und handwerklich anspruchsvolle Zubereitung
erschafft kulinarische Geniisse.

Der Spirit zu den Speisen stammt vom Namensgeber Walt Whitman,
der als groBer Philosoph und Namensgeber des Hotels fiir sorgfaltigen
Umgang mit den Ressourcen und Nachhaltigkeit steht.

Demut und Dankbarkeit geh6éren dem Produkt
und der damit verbundenen Arbeit.
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Unsere Aperitifs

GIN & TONIC WATER
Tanqueray 0,0 oder Tanqueray mit TH Tonic Water

9,50 €

PINK DRAGON SPRITZ
WeiBwein | Guave - Drachenfrucht

9,50 €

APEROL SPRITZ 2,9
Prickelnder Prosecco | Aperol | Soda | Orange

7,70 €

LILLET WILDBERRY 2
Lille Blanc | Wild Berry

8,50 €

MARACUJA LIMETTE SPRITZ 15,21
Waterkant Maracuja — Limette |Prosecco

8,50 €
GLAS PROSECCO

5,50 €
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Vorspeisen | Suppen

Kleiner bunt gemischter Salat

Orangendressing | gebratenen Hahnchenstreifen
G,C,L17

7,90 €

Matjestatar

gerdsteten Brot | Apfel | Zwiebeln
A D,J

11,90 €

Norddeutsches Bruschetta

Tomatenwdrfel | Zwiebel | Knoblauch | Krabben | geréstetes Brot
A,B,D,17

mit Krabben 10,90 €
Vegetarisch 8,50 €

Krabbensuppe
Dill | Sahne
A B, MI,12,14,C, K F
8,50 €
Apfel - Sellerie - Suppe
1,G,22

6,50 €
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Fische von vertrauensvollen Partnern
aus der Region

Forelle
Braune Butter | Dillkartoffeln

D, 12
18,50 €

Zanderfilet
Rahmkraut | Rostkartoffeln

D,G,15,17
27,50 €

Karpfen (1609 )

Krauter - Eihtlle | Sauce Choron | Brokkoli | Kartoffelplatzchen
A,C,G,,10,11,22

24,90 €
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Vegetarisch

Aubergine
gefillt & Uberbacken

Feta Kése | CousCous
A,G,11,17,22

16,90 €

GemdUselasagne
Paprika | Tomate | Spinat | Salat

A,C,G,1,2
15,50 €
Spaghetti
Triiffel | Sahne
A,C,G,11,17

19,50 €
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Fleisch

Rosa gebratenes Roastbeef
Remouladensauce | gebratenen Kartoffelwrfel

C,J
Als Vorspeise 12,90 €
Als Hauptgang 19,90 €
Sauerfleisch
Remouladensauce | gebratenen Kartoffelwrfel
C,J
18,90 €

Schnitzel vom Schwein

buntes GemUse | Pommes Frites
A,C1517

21,50 €

Auswahl an Steaks

G,12
Rumpsteak 32,50 €
Putensteak 19,50 €
Schweinesteak 23,50 €

Zu allen Steaks servieren wir:
Champignons |Zwiebeln | Krauterbutter |Pommes Frites
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SiuBes

Gebackene Apfelringe
Vanillesauce | Walnuss-Eis
A,C,G,H,10,22
8,50 €

Tiramisu mit Alkohol
A,C,G,1,19

6,90 €
Kaiserschmarrn
Vanillesauce
C,AH,L,22
8,50 €
Schokoladenkichlein
Vanillesauce

AC,G1

8,50€
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HeiBes

CAFE CREME 11
grande | 4,00 €

CAPPUCCINO g,11
grande | 4,20 €

MILCHCAFE g,11
grande | 4,50 €

LATTE MACCHIATO g,11
grande | 4,50 €

ESPRESSO 11

einfach | 2,90 €

doppelt | 4,60 €
macchiato | 3,60 €

HEISSE SCHOKOLADE
4,50 €

TEE 11
Darjeeling, English Breakfast,
Earl Grey, Green Tea, Pure Camomile,
Rooibush Vanilla, Summer Fruits,
Spiced Chai, Peppermint

4,20 €
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Alkoholfreie Getranke
WANTERKANT

Sturmflut
Ebbe

0,31/2,90 €
0,751|7,90 €

Kola 2,6,13,14,15,19
Kola Zuckerfrei 2,6,13,14,15,19
Kuddelmuddel 2,5,6,10,14,15,19
Orange 2,5,12,15
Maracuja Limette 15,21
Rhababerschorle 5,10,12

0,31/3,80 €

THOMAS HENRY

GINGER ALE 2
BITTER LEMON 10
TONIC WATER 10

0,21]3,90 €

GRANINI
DIREKTSAFT/ NEKTAR/KONZENTRAT

Apfel
Orange
Banane

Kirsch

Maracuja
Johannisbeere

0,31]3,80 €
Alle Safte als Schorle

0,31]4,20 €
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Biere vom Fass

CARLSBERG

0,251 3,60 €
0,41]4,80 €

DUCKSTEIN
0,31]|4,50 €
ALSTERWASSER 2,A

0,25 112,90 €
0,414,10 €

Aus der Flasche

ERDINGER WEIZEN
Naturtriib oder alkoholfrei
0,51|5,10 €

Carlsberg 0,0 A

alkoholfrei

0,331]4,50 €

Digestive

SCHEIBEL CLASSIC BRANDE
OBSTBRAND, KIRSCH,
HIMBEER, WILLIAMS

40 % Vol. 2 cl | 5,50 €
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Schnapse
HELBING KUMMEL
2cl|3,00 €
MALTESER
2cl|3,00 €
AALBORG JUBILAUMSAQUAVIT
2cl|3,30 €
LINIE AQUAVIT
2cl|3,30 €
JAGERMEISTER
2cl|3,00 €
SAMBUCA EXTRA
2cl|3,00 €
RAMAZOTTI

2 ¢l|3,00 €

Likore
BAILEYS 2,11

2¢l|3,50 €
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COGNAC

HENNESSY V.S.O.P.
4¢l|11,00 €
REMY MARTIN V.S.0.P.

4¢l]9,40 €

Whiskey
JACK DANIELS OLD NO. 7
4¢cl|6,90 €
BALLANTINE*S FINEST
4¢cl|6,90 €

GLENNFIDDICH
12 Jahre

4c¢l|8,50 €

TULLAMORE DEW
12 Jahre

4¢l|11,00 €
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Auszug der Allergene

Allergene & Zusatzstoffe:
A Glutenhaltiges Getreide
(1 Weizen, 2 Roggen, 3 Gerste,
4 Hafer, 5 Dinkel, 6 Kamut),
B Krebstiere und
daraus gewonnene Erzeug- nisse,

C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse,
E ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse,
F Soja(bohnen) und
daraus gewonnene Erzeugnisse,

G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse,
H Schalenfriichte
(1 Mandel, 2 Haselnuss, 3 Cashewnuss,

4 Pekanuss, 5 Pistazie, 6 Macadamianuss und Queenslandnuss, 7 Walnuss ),
| Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse,
J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse,

K Sesamsamen und
daraus gewonnene Erzeugnisse,

L Schwefeldioxid und Sulphite,

M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse,
N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,
1 = Stabilisator Eisen-lI-gluconat, 2 = Sduerungsmittel E330,
3 = Sojalecithine E322,

4 = Schwefeldioxid,

5 = Antioxidationsmittel,

6 = Zuckerkulér E150c, 7 = Trennmittel E535,
8 = Glukosesirup, 9 = Emulgator,

10 = Verdickungsmittel: Johannisbrotkernmehl,
11 = Verdickungsmittel: Guarkernmehl,

12 = Zitronensaure,

13 = Phosphat, 14 = Sulfite, 16 = Farbstoffe,
16 = Chininhaltig,

17 = Aromastoffe, 18 = Saureregulator,

19 = Koffeinhaltig, 20 = Phenylalaninquelle,

21 = natirliches Zitronen-Limetten- Aroma,
22 = Milchprodukt




